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Mercimek

Linsensuppe

Saray Haslama

Fleischsuppe ,, Serail Art”

L%%?ég rezeler - Kulle %/‘J/MAM/Z

Zeytinyaglh Sarma
gefiillte Weinblitter

Humus

Kichererbsenpiiree mit Sesamol

Saksuka

gegrillte und marinierte Auberginen, Paprika in Tomatensud

Kimyonlu Kuzu incik sogiis
feine Tranchen von der Lammhaxe, angemacht mit Olivendl und

Cumin (Kreuzkiimmel)

Fileto Hamsi tursusu

eingelegte Sardellenfilets mit Zitrone

4.50

7.50

5.00

5.00

5.00

6.00

6.00




Acili Antep Ezmesi

scharf gewiirztes Piiree aus Zwiebeln, Tomaten, Gurken und Peperoni

Pasa meze

piirierter Fetakise mit Sesammus, fein gewiirzt

Peynir Sogiis
Tranchen vom Fetakdse mit Tomaten- und Gurkenscheiben,

dazu Oliven

Karisik Tursu

eingelegtes, wiirziges Gemiise

Deniz boriilcesi

blanchierter Seegrassalat, angemacht mit Knoblauch und Olivenol

Cacik
Minzjoghurt mit Knoblauch und Gurkenstiicken

Peynir Tabag: (kurutulmus kayist ve incir ile)

gemischter Kiseteller mit getrockneten Feigen und Aprikosen

Biiyiik Karides (ball: havug piiresi esliginde)

GrofSgarnelen auf Zuckermohrriibenpiiree

Soguk Meze Tabag: (2 kisilik)

kalte Vorspeisenplatte (fiir zwei Personen)

5.00

5.00

5.00

6.50

7.00

4.50

11.50

8.50

16.00



Nradicaltar - warme %/‘J/MAM/Z

Arnavut cigeri
Bratleber ,,Balkan-Art”

Patlican Biber Kizartmast
(sarmuisakl yogurt sosu ile)

gegrillte Auberginen und Spitzpaprika mit Joghurt-Knoblauch Sauce

Orgii peyniri 1zgara
(feslegen Pesto ile marine edilmis ve domates dilimleri esliginde)

wiirziger Grillzopfkise mit Basilikumpesto und Tomatenstiicken

Kalamar dolmasi

gefiillte Kalamartuben mit Kise, Dill und leichtem Knoblauch

Kayseri Mantist

mit Hackfleisch gefiillte kleine Teigtaschen an Joghurt-Knoblauchsauce

5.50

5.00

5.50

6.50

6.50



Stnlatir - S otnle

Kasik Salatas1 (Ceviz ve nar eksisi ile) Kiigiik Portion (klein) 4.00
kleingehackter Loffelsalat mit Walniissen Biiyiik Portion (grofs) 7.50

und saurer Granatapfelsauce

Roka Salatast (Orgii peyniri ve eksili pekmez sos esliginde) 9.50

Rucolasalat mit Zopfkise und Traubenbalsamico-Dressing

Bahge Salatasi (tiim mevsim yesillikleri ile) 7.00

gemischter Gartensalat

Coban Salatas1 Kiigiik Portion (klein) 4.00
Hirtensalat mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Biiyiik Portion (grofS) 7.50

Petersilie und Rucola

Korpe kalamar Salatast 10.00

Babykalamar auf Romersalat

ELIix %ﬁwg - %%/a/d&%

Karnwyarik 10.50
(patlican yataginda izgarada kozlenmis karisik sebze ve firilanmis kasar ile)

Aubergine gefiillt mit gegrilltem Gemiise und Kasarkise iiberbacken



&7 %Mgé// - %Mﬁf%ﬁwf/e

Kuzu pirzola ¢atali 17.50
(halka sebze kurutulmus domates ve pilav ile)
gegrilltes Lammkaree mit Pfannengemiise, getrockneten Tomatenstreifen,

dazu Minzreis

Kuzu bonfile 1zgara 18.50
(sebze garnitiir ve pilav ile)

gegrilltes Lammfilet mit Pfannengemiise, dazu Minzreis

Kuzu sis 19.50
(biberiye dalinda, kozde domates, biber, tadimlik cacik ve bulgur pilav ile)
gegrilltes Lamm auf RosmarinspiefS mit gegrillter Tomate und

Spitzpaprika, dazu kleines Schilchen Cacik und Bulgur

Dana bonfile palaska 21.00
(Hiinkyar Begendi ve pilav esliginde)

Rinderfilet Tournedo mit gegrillter Auberginen-Béchamalsauce, dazu Minzreis

Kiilbast1 Sipahi usulii 20.00
(Pilav ve Sovalye sos esliinde firinlanmis kasar ile)

Rinderfilet mit geschmortem Gemiise, iiberbacken mit Kasarkise, dazu Minzreis

Hiirrem Sultan Giivegi 18.50
(Kusbast kuzu ve sebzeler ile)

geschnetzeltes Lamm mit Gemiise in der Kokotte, serviert mit einem Flammenrand

Tavuk gogsii 1zgara Yelpaze 17.00
(Pilav, tahinli piire ve antep fistikli sos esliginde)

Hihnchenbrusttranchen mit Sesampiiree und Pistaziencreme, dazu Minzreis




Kasarl Kofte 14.50
(domates, biber, tadimlik cacik, acili ezme ve bulgur pilav ile)
wiirzige Frikadellen mit Kasarkise, kleines Schilchen Cacik,

dazu scharfen Paprikamus und Bulgur

Izgara Koftte 11.50
(Bulgur pilav ile, kozde domates biber ve tadimlik cacik)

wiirzige Frikadellen mit Bulgur und Schalchen Cacik an Grilltomate-Spitzpaprika

Meyhane Koftesi 15.50
(kusbasi sebzeler ile sotelenmis stkma kofte, bulgur pilavi sunumu ile)

kleine pikante Frikadellen mit leichtem Knoblauch, in geschmortem Gemiise und

Bulgur

Kayseri Mantist 10.50
mit Hackfleisch gefiillte kleine Teigtaschen an Joghurt-Knoblauchsauce

QgymanyQ Ozel Izgara Tepsisi (2 kisilik) 38.00
Qgsmanya Spezial (fiir zwei Personen)

gemischter Grillteller mit Beilagen



Balik %Mgéﬂ' - %&f%/ébgk

Cipura 1zgara fileto
(deniz boriilcesi ve biberiye patates ile)
gegrilltes Dorade-Royal-Filet an blanchiertem Seegras mit feinem Knoblauch

dazu Rosmarinkartoffeln

Levrek fileto 1zgara
(asma yapragina sarili - tereyag, limon sos ve kereviz yapraklar: yataginda)
gegrilltes Loup de mer (Wolfsbarschfilet) in Weinblitter gewickelt,

an Butterlimettensauce, unterlegt mit blanchiertem Staudensellerie

Ayvalik (Cunda) usulii Karides Tava
sechs gebratene Scampis mit Knoblauch, Rosmarin und

Limette ,, Ayvalik Art”

Rak1 soslu Ege Kalamari
(deniz boriilcesi yataginda)
mit Anis marinierte Kalamartuben in leichter Mehlpanade,

gebraten auf Seegrasbett

Hamsi Tava
(Karadeniz usulii, coban salatasi ile)

gebratene Sardellen nach Schwarzmeerart, mit kleinem Hirtensalat

Soslarimiz Restaurtantimiza ozgiidiir !

Unsere Saucen sind nach traditionellen Rezepten hausgemacht!

20.50

19.00

19.00

16.50

16.50



Tttt - %/J/zgéﬁﬂg@

Irmik helvast stkma peynirli 8.50

warme Griefisiifispeise mit Mozarellafiiden

Kazandibi 7.00
traditionelle tiirkische Siifisspeise mit Reismehl und Tannenharz

L, Art Panacotta”

Baklava 7.00

traditionelle tiirkische Blitterteigsiif$speise

Karisik Tath tabag: (2 Kisilik) 16.00

gemischter Siif$speisenteller (fiir zwei Personen)

Meyve tabag (2 Kisilik) 12.00

gemischter Obstteller (fiir zwei Personen)



